Speiseplan vom 17. November bis 21. November 2025

17.11.2025 18.11.2025 19.11.2025 20.11.2025 21.11.2025
Kalenderwoche 47 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
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Die allergenreduzierten Gerichte werde:':m glutenhaltiges Getreide, Milcherzeugnisse (einschlieRlich Laktose), Erdniisse, sowie Soja-, Sellerie- und Eierzeugnisse hergestellt. Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte dem Aushang in der Essenausgabe.

Anderungen vorbehalten. Oko-Kontrolistelle: DE-OKO-006.

Die Mendiliene mit dem DGE-Logo entspricht dem "DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Kitas" sowie dem "DGE-Qualitétssandard fiir die Verpflegung in Schulen" und wurde von der Deutschen Gesellschaft fiir Ernahrung e.V. (DGE) zertifiziert.
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